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Liebe Gäste,  

die besonderen Höhepunkte, die rauschenden Feste im Kreise der 

Liebsten, freudige Wiedersehen in außergewöhnlich schönem 

Rahmen - sie sind es, die unser Leben kostbar machen.  

 

Da ein tolles Fest vor allem einer umfassenden Planung bedarf, 

finden Sie auf den nachfolgenden Seiten alle nötigen 

Informationen und Anregungen über unser Essensangebot. 

Sprechen Sie mit uns über Ihre Wünsche. Wir versuchen unser Bestes 

diese zu  Ihrer Zufriedenheit zu erfüllen.  Gerne beantworten wir 

Ihnen in einem persönlichen Gespräch alle Fragen. 

 

Schön, dass Sie sich dafür interessieren Ihr Fest mit unserem Essen zu 

feiern. 

 

Ihr Alfons Maier  
mit dem gesamtem HOFSTUBN Team  
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Unsere beliebten Klassiker 

 

Spanferkel aus dem Holzofen, im Ganzen oder als Rollbraten 

mit Semmelknödel oder Kartoffelsalat  

und Krautsalat oder Bayrisch-Kraut 

 

 

Schweinebraten mit zweierlei Knödel oder Kartoffelsalat und 

Krautsalat oder Sauerkraut 

 

 

½ resche Schweinshaxn mit Semmelknödel oder Kartoffelsalat 

und Krautsalat oder Sauerkraut 

 

 

Schweinefilet in Waldpilz-Rahmsauce 

mit hausgemachten Spätzle und  

frischem Gemüse 

 

 

Rosa gebratene Rinderlende oder Rib-Eye 

Im Ganzen gebraten mit Rosmarin-Kartoffeln  

und frischem Gemüse 
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Schnitzel vom Schwein 

mit Kartoffelsalat oder Petersilienkartoffeln 

 

 

- Vom Hausmehringer BIO-Rind -  

 

Rinderschmorbraten mit gebratenem Serviettenknödel 

Blaukraut oder frischem Gemüse 

 

 

Rindsrouladen mit Spätzle und Blaukraut oder 

Rahmwirsing  

 

 

Rindergulasch mit Paprika und Spätzle 
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- Vom Kalb -  

 

Kalbsrahmbraten mit Spätzle und 

frischem Gemüse 

 

 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 

mit Bratkartoffeln  

 

 

Saltim Bocca vom Kalb (Kalbsrücken)  

mit Bandnudeln und Schmortomaten mit Rucola 

 

 

- Vom heimischen Wild -  

 

Wildschweinbraten mit Kartoffelknödel und Blaukraut 

 

Rehbraten mit Spätzle und Blaukraut 

 

Hirschbraten mit Schupfnudeln 

und Blaukraut 

 

Rehragout mit Semmelknödel 
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- Vom Geflügel - 

½ Bauernente mit zweierlei Knödel und Blaukraut 

 

 

Hühnchenfilet in rotem Thaicurry, frischem Gemüse 

und Duftreis 

 

 

Scharfer Topf von der Pute mit frischem Gemüse 

und Spätzle 

 

 

Steirisches Backhendl mit Petersilienkartoffeln 

 

 

Maishendlbrust auf Tomaten-Paprikagemüse 

und kleine Penne in Pesto 
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- Vom Fisch - 

 

Edelfische auf rotem Thaicurry mit frischem Gemüse 

und Duftreis 

 

 

Lachsfilet mit Bandnudeln und  

Tomaten-Paprikagemüse 

 

 

Filet vom Saibling mit Parmesan-Gnocchi 

und Rucola, dazu Weißweinsauce 

 

 

Zanderfilet  mit frischem Wokgemüse,  

Duftreis, Champagnerschaum 
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- BAYRISCH – MEDITERRANE BROTZEIT –  
 

o Hartwurst- und Salamiplatten 
o Käsespezialitäten mit Früchten 
o Auswahl von hausgemachten Wurst- und Schinkenspezialitäten 
o verschiedene Wurstsalate 
o Kleine Tramezzini gefüllt in unterschiedlichen Varianten 
o Salat von Tomate und Mozzarella 
o Brotauswahl 

 
 
 

Brotzeitbuffet    

 

Wir hoffen, dass Sie in unserer Auswahl an Schmankerln etwas Passendes 
finden.  Falls Sie dennoch etwas Anderes wünschen, sprechen Sie uns gerne 
darauf an.  
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- IHR BUFFET - 
 

 

- Zum Start - 

Festtagssuppe mit hausgemachten Einlagen 

 

 

- Vorspeisenbuffet - 

Gemischte Salate mit Dressing 

Gemischte Antipasti von Champignon, Zucchini, Karotten und Zwiebel 

Salat von Tomate und Mozzarella  

Griechischer Salat mit Feta und Oliven 

Brotkorb 

 

 

- Als Erweiterung - 

Parmaschinken mit Melone 

Vitello Tonnato mit Kapern 

Couscous Salat mit Curry und Gurken 

Oktopussalat mit Schmortomaten 

Avocadocreme mit Fladenbrot 

Lachs und Räucherfischplatte mit Senf-Dillsauce 

Schinkenspezialitäten von der Hofmetzgerei 

Käseauswahl 
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- Hauptgänge- 

Spanferkel mit verschiedenen Knödeln und Bayrisch- Kraut 

Rinderschmorbraten mit Blaukraut und Kartoffelpüree 

Penne mit Pesto und frischem Parmesan 

Zanderfilet auf Paprikagemüse 

 

 

- Dessertbuffet - 

Joghurtcreme mit Fruchtmark 

Kleine Creme Bruleé 

Schokoladenmousse  

Obstsalat 
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-  Suppen - 

o Festtagsuppe 
Rindsbouillon mit verschiedenen hausgemachten Einlagen 
 
 

o Spargelcremesuppe mit gerösteten Brotwürfel 
 
 

o Bärlauchcremesuppe mit gerösteten Weisbrotwürfeln 
 
 

o Getrüffelte Kartoffelcremesuppe 
 
 

o Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen und feinem Kernöl 
 
 

o Krustentierschaumsuppe mit Schmortomaten und Ingwer 
 
 

o Französische Fischsuppe mit Gemüse und Kartoffeln 
 
 

o Schwammerlsuppe mit Speck-Crissini 
 
 

o Maronicremesuppe mit Sherry, Krusteln und Croutons 
  
 

o Gulaschsuppe 
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- Vegetarisches und Zwischengänge - 
 

o Spinatknödel in brauner Butter mit frischem Parmesan 
 
 
 

o Hausgemachte Ravioli mit verschiedenen Füllungen 
 
 
 

o Gefüllte Zucchini mit Tomatensugo, Basilikum 
und frischem Parmesan 
 
 
 

o Auberginenröllchen mit Tomatensugo und frischem Parmesan 
 
 

o Parmesan Topfen Gnocchi mit mediterranem Gemüse und 
hausgemachten Tomatensugo 
 

 

o Gemüselasagne   

 

o Lasagne mit Bolognese   
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- Dessertbuffet -  

o Dessertvariation „Maier’s Hofstubn“ 
 
 

o Minidesserts im Glas serviert 
 
 
 

Eine Auswahl von Desserts in kleinen Gläschen  

o Zitronengras Creme Brulée 
o Joghurtcreme mit Fruchtmark 
o Mangomousse mit Beeren 
o Schokoladenmousse 
o Tiramisu 
o Bayrisch Creme mit Vanille 
o Panna Cotta  
o Frische Früchte 
o Hausgemachte Eiscreme 
o Bananenschnitte 
o Lauwarmes Schokotörtchen 
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Preise 
All unsere Preise, falls nicht anders angegeben, verstehen sich in Euro inkl. 

MWSt, und Servicepersonal. Preisanpassungen vorbehalten.  

 

Lieferung / Abholung (pro Fahrt) 

Nähere Umgebung 20 € 

Freising 30 € 

München 80 € 

 

Ausstattung 

Chaving Dish Warmhalter 5 € 

Brennpaste 1 € 

 

Personal 

Service 25 € / Std. 

 

Kontakt 
 
Maier’s Hofstubn  
Alfons Maier Gastronomie 
Hausmehring 1  
85410 Haag an der Amper  

 
t: 08168 999 49 01  
f: 08168 999 49 03  
e: service@maiers-hofstubn.de 
w: www.maiers-hofstubn.de  

 

Bankverbindung  
 
Bankhaus Ludwig Sperrer KG 
Kontoinhaber: Alfons Maier 
Gastronomie  

 
BLZ: 700 310 00 
Kontonummer: 12 19 344 
IBAN: DE84 700 310 00 000 12 19 344  
BIC: BHL SDE M1 XXX 


