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Wi suchern Déch!
KUCHENCHEF

M/W/D/ | VOLLZEIT | AB ANFANG 2027

WIR BIETEN:

sicherer Arbeitsplatz in einem ambitioniertem Gastrobetrieb

viel Raum fur eigene Ideen & kulinarische Kreativitat
attraktive Vergutung + Firmenwagen

moderne Kuchenausstattung

geregelte Urlaubsplanung & flexible Arbeitszeitgestaltung

AR ANV VAN

motiviertes & professionelles Team

DEINE AUFGABEN:

v Eigenverantwortliche Leitung der.Kuche

v Entwicklung und Umsetzung einer hochwertigen, saisonalen Speisekarte
v/ Fuhrung, Motivation und Weiterentwicklung des Kuchenteams
v/ Warenbestellung, Kalkulation und Kostenkontrolle

v/ Enge Zusammenarbeit mit dem Service und der Geschaftsleitung

DEIN PROFIL:

Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Kéchin v/
Mehrjahrige Berufserfahrung als Sous Chef oder Kiichenchef v

Erfahrung in der gehobenen Gastronomie ist von Vorteil v/
Kreativitdt, Leidenschaft und ein hoher Qualitétsanspruch v/

Wirtschaftliches Denken, Verantwortungsbewusstseination & Kostenkontrolle

Teamplayer mit Hands-on-Mentalitat v

WIR WUNSCHEN UNS:

Du hast den Anspruch, Gaste mit aul3ergewohnlicher Qualitat zu begeistern und verstehst
es, ein Kichenteam zu inspirieren und erfolgreich zu fuhren. Wenn du Leidenschaft fur
hochwertige Produkte, handwerkliche Perfektion und kreative Kuche mitbringst, freuen wir
uns auf deine Bewerbung.

BEWIRB DICH UNTER katharina@maiers-hofstubn.de
& WERDE TEIL DES #teamhausmehrings

v mit deinem Lebenslauf und deiner Erfahrung

v/ einem Vorschlag zum Kennenlernen
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